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Aceitunas Gordal con salsa Espinaler
Chips de patata

De bienvenida en mesa

Segundo plato
Solomillo de cerdo Duroc con parmentier de trufa y salsa al moscatel

Postre
Cheesecake  al estilo Arrels

M E N Ú
- 1 -

Bebida
Agua mineral
Vino blanco y tinto Raimat Clamor Eco - D.O. Costers del  Segre
Refresco o cerveza

Café o infusión

Precio por persona: 33€ (10% IVA incluido)
El precio del menú incluye 2 horas de servicio en sala privada.

Suplemento hora extra: 195€/hora.

Ensalada griega con queso feta, pimiento escalivado, aceitunas Kalamata
y salsa tzatziki

Primer plato



Aceitunas Gordal con salsa Espinaler
Chips de patata

De bienvenida en mesa

Segundo plato
Lubina a la plancha con champiñones y ñoquis, a la crema 

Postre
Brownie de pistacho casero

M E N Ú
- 2 -

Bebida
Agua mineral
Vino blanco y tinto Raimat Clamor Eco - D.O. Costers del  Segre
Refresco o cerveza

Café o infusión

Precio por persona: 35€ (10% IVA incluido)
El precio del menú incluye 2 horas de servicio en sala privada.

Suplemento hora extra: 195€/hora.

Timbal de verduras con queso de cabra caramelizado, virutas de jamón,
y salsa romesco

Primer plato



Bombón de foie y membrillo

De bienvenida en mesa

Segundo plato
Entrecot de ternera con patatas al romero

Postre
Coulant de chocolate con helado de vainilla bourbon

M E N Ú
- 3 -

Bebida
Agua mineral
Vino blanco Massaluca Blanc - D.O. Terra Alta
Vino tinto Massaluca Negre - D.O. Terra Alta
Refresco o cerveza

Café o infusión

Precio por persona: 37€ (10% IVA incluido)
El precio del menú incluye 2 horas de servicio en sala privada.

Suplemento hora extra: 195€/hora.

Raviolón de gambas con gulas al ajillo, y salsa de carabineros

Primer plato
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