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Atenea Valleés Aparthotel***
C/ Magallanes/Aragon s/n
08401 Granollers (Barcelona)

Informacié i Reserves:
Dpt. Convencions i Banquets: 637.894.449
comercial.restaurant@cityhotels.es




MENU
_1_

gf/WWW

Aceitunas Gordal con salsa Espinaler
Chips de patata

Ppined plg

Ensalada griega con queso feta, pimiento escalivado, aceitunas Kalamata
v salsa tzatziki

Faaaci

Solomillo de cerdo Duroc con parmentier de trufa y salsa al moscatel

Pl

Chicesecare al estilo Arrels

BLL

Agua mineral
Vino blanco y tinto Raznar Clamor Lco - D.O. Costers del Segre
Refresco o cerveza

Café o infusion

Precio por persona: 33€ (10% IVA incluido)
El precio del mend incluye 2 horas de servicio en sala privada.
Suplemento hora extra: 195€/hora.



MENU
_2_

Q&WWW

Accitunas Gordal con salsa Espinaler
Chips de patata

e

Timbal de verduras con queso de cabra caramelizado, virutas de jamon,
y salsa romesco

ANk

Lubina a la plancha con champinones y noquis, a la crema

Pl

Brownic de pistacho casero

BLL

Agua mineral
Vino blanco y tinto Raznar Clamor Lco - D.O. Costers del Segre
Refresco o cerveza

Café o infusion

Precio por persona: 35€ (10% IVA incluido)
El precio del menu incluye 2 horas de servicio en sala privada.
Suplemento hora extra: 195C/hora.



MENU
_3_

QC/WWW

Bombon de foiec y membrillo

Ppened plg

Raviolon'de gambas con gulas al ajillo, y salsa de carabineros

e

Entrecot de ternera con patatas al romero

Fra7-

Coulant de chocolate con helado de vainilla bourbon

BLL

Agua mineral

Vino blanco_Massatuca Blanc - D.O. Terra Alta
Vino tinto. Wassaluca Negre - D.O. Terra Alta
Refresco o cerveza

Café o infusion

Precio por persona: 37€ (10% IVA incluido)
El precio del menu incluye 2 horas de servicio en sala privada.

Suplemento hora extra: 195C/hora.
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	Solomillo de cerdo Duroc con parmentier de trufa y salsa al moscatel
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