A\ ATENEA VALLES APARTHOTEL

MENUS
D’EMPRESA
2026

Atenea Valleés Aparthotel***
C/ Magallanes/Aragon s/n
08401 Granollers (Barcelona)

Informacié i Reserves:
Dpt. Convencions i Banquets: 637.894.449

comercial.restaurant@cityhotels.es




MENU
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Olives Gordal amb salsa Espinaler
Patates xips

A

Amanida grega amb formatge feta, pebrot escalivat, olives Kalamata
i salsa tzatziki

v

Filet de porc Duroc amb parmentier de tofona i salsa al moscatell

Des

Chieesecarke a l'estil Arrels

Be
Aigua mineral
Vi blanc i negre Razmnar Clamor Lco - D.O. Costers del Segre

Refresc o cervesa
Caf¢ o infusio

Precu per persona: 33€ (10% IVA inclos)
El preu del ment inclou 2 hores de servei a sala privada.
Suplement d’hora extra: 195C€/hora.
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Olives Gordal amb salsa Espinaler
Patates xips

N A

Timbal de verdures amb formatge de cabra caramel.litzat,
encenalls de pernil i salsa romesco

el

Llobaro a la planxa amb xampinyons i nyoquis, a la crema

PG es

Drownze de festuc casola

Zpte

Aigua mineral
Vi blanc i negre Razmnar Clamor Lco - D.O. Costers del Segre
Refrescs o cervesa

Café o infusio

Preu per persona: 35C (10% IVA inclos)
El preu del ment inclou 2 hores de servei a sala privada.
Suplement d’hora extra: 195C/hora.
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Bombo de foic i codonyat

Flened

Raviold de gambes amb gules a l'allet, i salsa de carabiners

vl

Entrecot de vedella amb patates al romani

Ps7fes

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla bourbon

B

Aigua mineral

Vi Massaluca Blanc - D.O. Terra Alta
Vi Massaluca Negre - D.O. Terra Alta
Refresc o cervesa

Caf¢ o infusio

Preu per persona: 37€ (10% IVA inclos)
El preu del mend inclou 2 hores de servei a sala privada.
Suplement d’hora extra: 195C/hora.
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