
Menu

Carpaccio de gamba vermella amb essència de llima 
Carpaccio de gamba roja con esencia de lima

Cava Kripta Franc Brut Reserva - D.O. Cava

Consomé d’ibèric amb niu de pernil i ou de guatlla
Consomé de ibérico con nido de jamón y huevo de codorniz

Vi blanc – Vino blanco  “Abadal Alba” – D.O. Pla de Bages

Llom de rap  sobre sofregit de sípia i velouté de safrà
Lomo de rape sobre sofrito de sepia y velouté de azafrán

Vi blanc – Vino blanco   “Abadal Alba” – D.O. Pla de Bages

Premsat de xai i reducció de romaní, amb gratinat de patata i ceba trufada
Prensado de cordero y reducción de romero, con gratén de patata y cebolla trufada

Vi negre – Vino tinto “Abadal Franc” – D.O. Pla de Bages

Les postres de Cap d’Any
El postre de Fin de Año

Cava Kripta Franc Brut Reserva - D.O. Cava

 Cafè o infusió – Café o infusión 

Raïm de la Sort – Uvas de la Suerte 

Bossa cotilló – Bolsa cotillón  

21.00 Inici sopar - Inicio cena
Preguem  puntualitat  
Rogamos puntualidad

Cap d’Any - Fin de Año

 2025-2026

Preu per persona: 65,00 € IVA Inclòs. 
Precio por persona: 65,00€ IVA incluido. 

Pagament del total de la reserva abans del 15 de desembre 2025 
Pago del total de la reserva antes del 15 de diciembre 2025 

Pack per a 2 persones: habitació, pàrquing, esmorzar i sortida 14.00: 275€ IVA inclòs. 
Pack para 2 personas: habitación, parking, desayuno y salida 14.00: 275€ IVA incluido.

Taxa turística no inclosa, 1.32€ per persona- Tasa turística no incluida 1.32€ per persona. 

Informació i Reserves: 
Dpt. Convencions i Banquets: 637.894.449
comercial.restaurant@cityhotels.es


