
                                                                                     

 

MENU ESPECIAL NAVIDAD/NADAL 
PRIMERS PLATS – PRIMEROS PLATOS 

Amanida d´alvocat, perles de formatge mozzarela, cirerols confitats, daus de codony i vinagreta de 
festucs 

Ensalada de aguacate, perlas de queso mozzarella, dados de membrillo y vinagreta de pistachos 
Carpaccio de salmó marinat amb pols d´oliva deshidratada, ceba morada, taronja i maionesa d´anet 

Carpaccio de salmón marinado con polvo de oliva deshidratada, cebolla morada, naranja y mahonesa 
de eneldo 

Arròs cremós de confit d´ànec i ceps 
Arróz cremoso de pato confitado y boletus 

Escudella i carn d´olla tradicional 
Escudella y carne de olla tradicional 

Caneló de carn rostida amb beixamel de ceba caramel-litzada i safrà 
Canelón de carne rustida con bechamel de cebolla caramelizada y azafrán 

 
SEGONS PLATS – SEGUNDOS PLATOS 

 
Suquet de corvall amb musclos i gamba 
Suquet de corvina con mejillones y gamba 

Morro de bacallà sobre trinxat d´alls tendres amb salsa romesco 
Morro de bacalao sobre trichado de ajos tiernos y salsa romesco 

Fricandò de vedella amb bolets a la seva salsa 
Fricandó de ternera con setas en su salsa 

Prensat de xai amb patates forneres i reducció del seu suc al toc de romaní 
Prensado de cordero con patatas panaderas y reducción en su jugo al toque de romero 

Entrecot de vedella amb patates dolces fregides (SUPL 4€) 
Entrecot de ternera con patatas dulces fritas (SUPL 4€) 

Costella de vaca a baixa temperatura amb patates i reducció de vi (SUPL 4€) 
Costilla de vaca a baja temperatura con patatas y reducción de vino (SUPL 4€) 

 
POSTRES – POSTRES 

 
Amanida de fruites naturals amb geleé de cítrics i menta 

Ensalada de frutas naturales con geleé de cítricos y menta 
Crème brûlee amb crumble d´ametlla i canyella 

Crème brûlee con crumble de almendra y canela 
Coulant de xocolata amb crema de torró 
Coulant de chocolate con crema de turrón 

Assortit de sorbets: Dos sabors gerds i fruita de la passió 
Surtido de sorbetes: Dos sabores frambuesa y fruta de la pasión 

 
   Pan ( pan sin gluten 0,50€) Bebida: vino, botella de agua, cerveza, refresco, cava i café o infusión (carajillo/ trifásico 0,50) 

 
 
                                                            32€  IVA inclòs - IVA incluido 

Jordi Ruiz

Jordi Ruiz
29 € 


